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der  Jodide an Stelle der Chloride unwesentlich modifizierte. Die 
Arbeiten von K r a f f t  und t o n  G u t h  waren der groI3te Fortschritt auf 
dem Gebiete der Fettsynthese seit B e r t h e l o t ;  beide Forscher schufen 
- unabhgngig von einander - die erste Methode zur Darstellung 
gemischter Glyceride von bestimmter Konstitutiou, deren Wert  durch 
kleine hlangel, die ihr  anhaften, nicht beeintrachtigt wird. 

486. D. Holde: Bemerkungen zur Arbeit von W.Kremann 
und R. Sohouls fiber die Syntheee der Fettel). 

(Eingegangen am 27. November 1912.) 
Vor liingerer Zeit’) hatte ich anliifllich YOU Untersuchungen iiber 

die gemischten, niedrig (bei etwa 30°) schmelzenden Glyceride des 
Olivenols die Ansicbt geiiuoert, da13 durch die Gegenwart von sogen. 
gemischten Glyceriden, in denen also die festen SLuren, Palmitinsiiure, 
Stearinsiiure usw. im Molekul mit der blsiiure ( ] / a )  gemeinsaq 
an Glycerin gebunden wiiren, die bei Zimmerwarme flussige Be- 
schaffenheit der gewohnlich als able* bezeichneten Fette bedingt 
wiire. 

Diese ScbluBfolgerung ergab sich fhr mich aus Folgendem: 
Im OlivenBl sind etwa 15 O/O fester S&uren (PalmitinsHore, Stearinsaure, 

kleioe Mengen Arachinsiare usw.) nachgewiesen; die Triglycerids dieser Shnren 
schmelzen sber 80 hoch, z.B. Tripalmitin bei 62.S0, Tristearin bei 560 bezw. 
720, daB deren Gegenwart in 80 groPen Mengen in Mischnng mit Triolein 
das OlivenBl be gewBhnlicher Temperatur nach Analogie anderer LBslich- 
keitsverhiltnisse, z. B. von Paraffin in MineralBlen usw., starr machen miillte. 
Wenn die genannten featen S&uren aber in chemischer Verbindung bezw. 
fester LBsnng oder isomorpher Mischnng mit Ols&uren oder anderen flhssigen 
S&uren als niedriger schmelzende sogen. gemischte Glyceride in den sogen. 
fetten &en vorkommen, wie ea tatsgcblich von mir und S t a n g e  imOIiven61 
nacbgewiesen wurde, ist der fliissigc Zostand der sogen. Ole bei Zimmelc 
wirme begreiflich. 

Durch die kurzlich erschienenen scbBnen Untersuchungen von 
W. K r e m a n n  und R. S c h o u l s 3 )  iiber die Schmelzpunkte von Mi- 
schungen von Tristearin, Tripalmitin und Triolein sowohl im biniiren 
als im ternaren System durfte die von mir friiher nusgesprochene An- 
nahme nunmehr eine weitgehende Stiitze fur alle f l i i s s i g e n  F e t t e  
erhalten haben, welche die genannten festen Siiuren hauptsachlich sls 
in obigem Sinne g e m i s c h t e  G l y c e r i d e  in  Verbindung mit Olsiiure 
- - ~  
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oder LeinoleHure enthalten. Denn nach den genannten Autoren er- 
geben sich folgende Schmelzpunkte der genannten Mischungen YOU 

Tripalmitin, Tristearin und Triolein. 
Bini i res  Sys tem:  

Tristcarin Triolein Schmelzpunkt 
0 010 100 010 - 70 
4.8 95.2 B + 2 8 O  

14.7 D 85.3 1) + 440 
100 * O n  560 

Tripalmitin Triolein 
6.1 ' l o  93.9 0:o + 250 

21.5 D 78.5 + 48.20 
100 D 0 s  62.6O 

T e r n a r e s  S y s t e m :  

10.5 010 10.5 '10 79 o/o 42 So 
4.5 x 4.5 91 31.7O 
O D  0 )) 100 ' -70. 

Tristearin Tripalmitin Triolein Schnielzpunkt 

Aus Vorstehendem ergibt sich also mit Sicherheit, daB bereits 
h ie  Gegenwart von 4.8 O l 0  Tristearin oder von G O/O Tripahi t in  im 
Triolein Schmelzpunkte der hlischuop; vou uber 25O und die gleich- 
zeitige Gegenwart von je  4.5 O/O Tristearin und Tripalmitin im Olein 
einen Schrnelzpunkt von 31.7O der Mischung ergibt, so daB also bei 
Gegenwart entsprechender MenKen fester Sauren i n  bei gewohnlicher 
Temperatur flussigen Fetten die festen Sauren nicht als Tripalmitin 
oder Tristearin, sondern nur als gemischte Glyceride in dem oben 
erliiuterten Sinne vorhanden sein konneo. 

486. A. K b t s ,  K. Blendermann und J. Meyer: 
tfber die Kondensation cyolischer Ketone mit Oxalester I). 

[Aus dem Allgemeinen chemischen Laboratoriom der Universitiit GBttingen.1 
(Eingegangen am 29. November 1912.) 

B l e n d e r m a n n  stellte fest, da13 sich aus optisch-aktivem ni-Methyl- 
cyclohexanon, Oxalester, Natriumkthylat und Jodmethyl iiber den Dime- 
thyl-(1.4)-cyclohexanon-(2)-oxalester-(l) durch Hydrolyse das D i m  e -  
t h y l- (1.4)- c y c l  o h e x'a n o n - (2) gewinnen liiBt: 

CHJJCO + 2H9O CHs'--.ho +C,Hs.OH. 

CH. CH, CH . CHa 
CH1 "CH1 CH? " CHa + C2HsOd 

C. CO. COOCzHs I. CH.CH: 
'CHI 

I) KBtz, A. 342, 314 [1905]; 318, 113 [1906]. 


